
9.95€

17.95€

16.95€

10.95€

13.95€

6.95€

8.95€

12.95€

22.95€

18.90€

12.95€

16.95€

       NUESTRA ENSALADILLA RUSA (1,3,4)

La ensaladilla clásica con mayonesa de anchoa.

                                                     
CAUSA LIMEÑA DE PULPO

   CON HUANCAÍNA (3)

Entrante tradicional de la cocina peruana.

                                                     
CHAMPIÑÓN PORTOBELLO,

    FRESAS, RÚCULA Y PARMESANO (2,7)

Con vinagreta de wasabi.

LA BRAVA DE HELEN (3)

         CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO (1,2,3,6,11)

       TACO DE RABO DE TORO (3,9,11) 
Con mayonesa de chipotle. 

       COCA DE TITAINA CON VENTRESCA (1,4)

            ROLLITO VIETNAMITA (5,10,11,14)

Con gambas y verduras.

            STEAK TARTAR (1,3,4,9,11)

Con yema encurtida.

           TIRADITO DE VIEIRAS (4,10,12)

Con aliño de maracuyá, huevas de
salmón y kikos.

      TORTITAS DE ATÚN (3,4)

Con mayonesa de kimchi.

HABITAS, ALCACHOFAS
     Y PAPADA IBÉRICA (11)

ENTRANTES

1. Gluten - 2. Lactosa - 3. Huevo - 4. Pescado - 5. Cacahuete - 6. Soja - 7. Frutos de cáscara

8. Apio - 9. Mostaza - 10. Sésamo - 11. Sulfitos - 12. Moluscos - 13. Altramuces - 14. Crustáceos



            SÁNDWICH DE PASTRAMI (1,2,6,9,11)

HAMBURGUESA DE VACA
        MADURADA (1,2,3)

Panceta, queso cheddar, mayonesa
ahumada,  cebolla crujiente y rúcula. 

Opción vegana disponible.

          TATAKI DE PATO (4,6,10,11,12) 
Con verduritas salteadas con soja y jengibre.

         FISH & CHIPS (1,4,9,11)

Bacalao en tempura con patatas
y tártara kimchi.

           LUBINA EN ADOBO (4,8,10,11)

Con salmorejo Mex-Thai.

CURRY ROJO DE COSTILLA
      DE VACA (4,10)

Con arroz al estilo oriental.

     CURRY MASSAMAN (4,10)

De berenjena china, patata y boniato.

PAD THAI DE POLLO
              Y GAMBAS (5,6,10,11,14)

Opción vegana disponible.

    RODABALLO A LA BRASA (4)

Con verduras mini.

ESPECIALIDADES

15.95€

17.90€

24.95€

15.95€

28.95€

19.90€

18.90€

16.95€

23.95€

1. Gluten - 2. Lactosa - 3. Huevo - 4. Pescado - 5. Cacahuete - 6. Soja - 7. Frutos de cáscara

8. Apio - 9. Mostaza - 10. Sésamo - 11. Sulfitos - 12. Moluscos - 13. Altramuces - 14. Crustáceos



CORVINA CON VINAGRETA
     DE CHERRYS (4)

    ENTRAÑA DE VACA (2)

Con parmentier y chimichurri.

     BACALAO CONFITADO (2,4)

Con crema de hinojo y chips de alcachofa.

LOMO BAJO DE VACA
MADURADA

Con pimientos de Padrón
y patatas al romero.

ESPECIALIDADES

20.90€

19.95€

21.95€

39.95€

1. Gluten - 2. Lactosa - 3. Huevo - 4. Pescado - 5. Cacahuete - 6. Soja - 7. Frutos de cáscara

8. Apio - 9. Mostaza - 10. Sésamo - 11. Sulfitos - 12. Moluscos - 13. Altramuces - 14. Crustáceos



8.00€

7.95€

7.95€

8.95€

6.95€

8.95€

7.95€

6.95€

POSTRES

     TARTA DE QUESO AL HORNO (2,3)

Con dulce de leche. 

       BIANCANEVE (2,3,7)

Suave mousse de chocolate blanco
con mango y maracuyá.

      TARTA DE CHOCOLATE (1,2,3)

      TARTA TATIN (1,2)

Con helado de vainilla. 

        LEMON PIE (1,2,3)

TORRIJA CON HELADO
        DE MANTECADO (1,2,3)

      PROFITEROLES DE NATA (1,2) 
Con cobertura de chocolate al 70%

y ralladura de naranja.

DÚO DE FRUTAS

1. Gluten - 2. Lactosa - 3. Huevo - 4. Pescado - 5. Cacahuete - 6. Soja - 7. Frutos de cáscara

8. Apio - 9. Mostaza - 10. Sésamo - 11. Sulfitos - 12. Moluscos - 13. Altramuces - 14. Crustáceos



VINOS DULCES

MAESTRO AXARQUÍA

PRIMITIVO QUILES MOSCATEL

PX GRAN BARQUERO

CHÂTEAU LA BRETRANDE

ÉDES SZAMORODNI

5.50€

6.00€

8.00€

8.00€

7.50€

AGUA MINERAL 50CL

AGUA MINERAL CON GAS 50CL

REFRESCOS                                                                                                                          

2.30€

3.10€

2.80€

AGUAS Y REFRESCOS

CAÑA BARRIL

DOBLE BARRIL

ALHAMBRA CON LIMÓN

ALHAMBRA RESERVA 

MAHOU 0,0

ALHAMBRA SIN ALCOHOL

2.50€

3.50€

3.50€

4.50€

3.50€

3.50€

CERVEZAS



CAFÉ SOLO

DOBLE ESPRESSO

CORTADO

CAFÉ CON LECHE 

CAPUCCINO

CAFÉ AMERICANO

CARAJILLO

INFUSIÓN

1.60€

2.50€

2.00€

2.50€

3.00€

2.50€

3.00€

2.90€

CAFÉS

Disponemos de gafas de lectura
IVA incluido.

Los productos de pesca han sido sometidos a congelación previa
o proceden de sistema de acuicultura que garantiza que están

libres de anisakis. RD: 1021/2022

#restaurantehelenberger


